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Au Club, la cuisine met a I’honneur le savoir-faire francais et la créativité culinaire.
Les produits de saison sont travaillés avec soin pour offrir une expérience raffince
et équilibrée, ou les saveurs authentiques rencontrent une touche de modernite.

LES FORMULES

(hors boissons)

Formule rapide - 28€
Entrée + Plat
ou
Plat + Dessert

Formule plaisir - 32 €
Entrée + Plat + Dessert

Lore appelil”

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris
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ENTREES

Gratiné aux oignons du terroir
Foie gras, briochette et chutney de mangue

Saumon gravlax aux herbes sauvages et pickles
de legumes

PLATS

Joue de boeuf aux marrons, aaccompagnée d’un
ccras¢ de pommes de terre et de sa carotce fane
rotie au beurre noisette

Chou vert confit, lentilles corail et feta

Pave de cabillaud, fondue de poireaux et creme

d’herbes a ’ail

DESSERTS

Sabayon aux oranges ¢t au Grand Marnier

Tarte au citron déstructureée

Cafe gourmand du Chef

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris



