S Clt”

Au Club, la cuisine met a I’honneur le savoir-faire francais et la créativité culinaire.
Les produits de saison sont travaillés avec soin pour offrir une expérience raffince
et équilibrée, ou les saveurs authentiques rencontrent une touche de modernite.

LES FORMULES

(hors boissons)

Formule rapide - 28€
Entrée + Plat
ou
Plat + Dessert

Formule plaisir - 32 €
Entrée + Plat + Dessert

Lore appelil”

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris



ENTREES

Pate en crotte, petite salade mesclun
et pickles de légumes

Fraicheur de melon, pastéque, roquecte et feca

PLATS

Supréme de volaille, purce de patates douces,
Champignons des bois, jus réduit au thym

Cabillaud roti, risotto au parmesan
et fondue de poireaux

Risotto cré¢meux aux figues et au gorgonzola

DESSERTS

Tarte fine aux pommes et sa glace a la vanille

Mousse au chocolat, poire poche¢e
et crumble a la noisette

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris
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	ENTRÉES
	Pâté en croûte, petite salade mesclun
	et pickles de légumes
	Fraîcheur de melon, pastèque, roquette et feta
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	et fondue de poireaux
	Risotto crémeux aux figues et au gorgonzola

	DESSERTS
	Tarte fine aux pommes et sa glace à la vanille
	Mousse au chocolat, poire pochée
	et crumble à la noisette



