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Au Club, la cuisine met a I’honneur le savoir-faire francais et la créativité culinaire.
Les produits de saison sont travaillés avec soin pour offrir une expérience raffince
et équilibrée, ou les saveurs authentiques rencontrent une touche de modernite.

LES FORMULES

(hors boissons)

Formule rapide - 28€
Entrée + Plat
ou
Plat + Dessert

Formule plaisir - 32 €
Entrée + Plat + Dessert

Lore appelil”

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris



ENTREES

Creme de patate douce au gingembre frais,
citcronnelle, lait de coco et tofu croustlllant

Daurade en cev1che ¢mulsion de pois chiches
au scsame ct ¢clats d’agrumes

Nuage de Champlgnons au beurre noisette,
fraicheur herbacée

PLATS

Dos de cabillaud croustillant, douceur
racinaire panais - butternuc et ¢clacs de
Chﬁtaignes torréfices

Riz nacré, brocolerri, champlgnons bruns et
coulls de cresson poivre

Saltimbocca de veau alla Romana, jus a la
sauge, risecti fagon risotto et parmesan

DESSERTS

Mandarine en déclinaison sur sable breton
nuage de mousse, meringue suisse et glace
vanille

Crémeux de riz au lait et caramel laitier blond
\/arlatlon cafe, dacqumse

moelleuse, crémeux, gel Cafe nuage de lait et
glace Grand Marmer

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris



