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Au Club, la cuisine met a I’honneur le savoir-faire francais et la créativité culinaire.
Les produits de saison sont travaillés avec soin pour offrir une expérience raffince
et équilibrée, ou les saveurs authentiques rencontrent une touche de modernite.

LES FORMULES

(hors boissons)

Formule rapide - 28€
Entrée + Plat
ou
Plat + Dessert

Formule plaisir - 32 €
Entrée + Plat + Dessert

Lore appelil”

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris



ENTREES

Tataki de boeuf aux ¢pices cajun, radis
croquants et gingembre frais

Vichyssoise d’ asperges vertes délicatement
parfumee a 'anis

Maquereau grille, fraises fraiches et sarrasin
torrefie

PLATS

Filet de malgre ¢cume d’ o1gnons doux et
fondue de poireaux aux ¢pices bretonnes

Cannellonis a la brousse de vache, blettes
fondantes et menthe fraiche

Epaule d’agneau confite accompagnee de
lé¢gumes printaniers glaces

DESSERTS

Cheesecake et Compotée de rhubarbe leidLlléﬁ

Charlotte au chocolat et glace aux noisectes
torréfiées

Creme d’Ange legere, fraises de saison, sirop
d’agave et granola croustillant

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris
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